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Willkommen
in unserer Welt der Patisserie.

Wo franzdsische Patisserie auf moderne Kreativitat trifft,
entstehen feine Kreationen mit Personlichkeit.

Mit hochwertigen Zutaten, prazisem Handwerk und viel Liebe zum Detail
fertigen wir Torten, Sweet Tables und Schokoladenkreationen
fur besondere Momente.

Ob Hochzeit, Firmenevent, private Feier oder persénliches Geschenk —
jede Kreation entsteht individuell und wird passend zu lhrem Anlass
gestaltet.

Besonders stolz sind wir auf die Gold- und Silber-Pramierung
beim German Chocolate Award 2025 und 2026,
die unsere kompromisslose Qualitat bestatigt.






Wo Genuss zur Kunst wird.

Patisserie ist mehr als ein Rezept.

Sie verbindet Kreativitat, Prazision

und Leidenschaft zu kleinen Meisterwerken,
die alle Sinne ansprechen.

Jedes Detail wird bewusst gestaltet,

fur Momente, die genauso besonders sind

wie der Anlass selbst.



Hochzeit neu gedacht.

Statt klassischer Mehrstdckigkeit erwartet Sie bei uns ein elegantes
Ensemble: eine exklusive Torte fur das Brautpaar, ergénzt durch kunstvoll
gestaltete Tortchen fur jeden Gast.

Geschmack, Farben und Design verschmelzen zu einem harmonischen
Gesamtbild — stilvoll, modern und individuell.

Ganz ohne Buttercreme und Fondant entstehen leichte Kreationen mit
feinen Mousses, Cremes und frischen Frichten.

Ein Konzept, das nicht nur optisch begeistert, sondern auch praktisch
Uberzeugt: Jeder Gast geniel3t sein eigenes kleines Meisterwerk,
ohne Wartezeiten oder aufwendiges Anschneiden.












Sweet Moments.

Unser Sweet Table
ist weit mehr als ein
Dessertbuffet.

Er ist ein stilvoll
inszeniertes Erlebnis
aus feinen Toértchen,
Macarons, Pralinen,
Petit Fours und weiteren
handgefertigten
Kostlichkeiten.

Jedes Element ist
geschmacklich

und optisch perfekt
aufeinander abgestimmt
und wird individuell fur
Ihre Veranstaltung
zusammengestellt.

Ob Hochzeit, Firmenevent
oder private Feier —

unser Sweet Table setzt
sufde Akzente, die lange in
Erinnerung bleiben.
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Ausgezelchnete Handwerkskunst

Feinste Schokolade in ihrer schéonsten Form.

Unsere Schokoladenkreationen entstehen mit viel Fingerspitzengefunhl
und einem besonderen GespUr fur Aromen und Texturen.

Von handgefertigten Pralinen mit fein abgestimmten Ganache bis hin zu
edlen Tafelschokoladen — jede Kreation verbindet hochwertige Zutaten,
prazises Handwerk und aulRergewdhnlichen Geschmack.

Ob als personlicher Genussmoment, stilvolles Geschenk
oder individuelles Prasent: Unsere Schokoladenkreationen
machen aus kleinen Momenten etwas Besonderes.



PRALINEN
Feine Fullungen, zarte Schokoladenhullen und perfekt abgestimmte
Aromen.

SCHOKOLADE
Ausgewahlte Schokoladenkreationen mit eigener Handschrift,
purer Genuss Stuck fur Stuck.

DRAGIERTE NUSSE
Knackige Nusse, umhullt von zartschmelzender Schokolade,
ein harmonisches Zusammenspiel aus Crunch und feiner Sul3e.



An jedem Ort.

Unsere Patisserie fertigt individuelle Kreationen
im Auftrag.

Unsere Patisserie begleitet besondere
Momente — bei uns im Hotel Kloster Nimbschen
oder an Ihrem eigenen Veranstaltungsort.

o~ Wir fertigen individuelle Torten, Sweet Tables

und Pralinen fur:

Hochzeiten
Firmenveranstaltungen
Tagungen

Jubilden

Geburtstage
Weihnachtsfeiern
Produktprasentationen
exklusive Events

Ob Lieferung oder Abholung — jede Bestellung
wird individuell geplant und mit héchstem
Qualitatsanspruch gefertigt.

ONLINE SHOP: ausgewahlte Genussgeschenke bequem online
vorbestellen



Persdénliche Aufmerksamkeit bleibt in Erinnerung.
Unsere handgefertigten Schokoladenkreationen
eignen sich ideal als exklusive Gastgebergeschenke

Schenken oder hochwertige Prasente.
Auf Wunsch gestalten wir Verpackungen individuell mit lhrem Logo.

mit Geschmack.




Jetzt vorbestellen.

AUSGEFUCHST

part of Kloster Nimbschen

Kloster Nimbschen Hotel und Event GmbH
Nimbschener Landstral3e 2 - 04668 Grimma
03437 - 9950

e-mail: patisserie@kloster-nimbschen.de
www.kloster-nimbschen.de

social media: @patissier_ausgefuchst
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