KLOSTER
NIMBSCHEN

Pralinen

Black-Bergamot (schwarz/gelb)
Weisse-Schokolade, Kakaomasse, Kakaobutter, Vollmilchpulver, Sojalecithin, Sahne, Schwarze-
Oliven, Olivendl, Bergamotten-Pliree, Zucker, Vanille, Pektin, Butter, Sorbitol, Salz, Zitronensaure

Tropenperle (rot/gold)

Vollmilch-Schokolade, Zartbitter-Schokolade, Weisse-Schokolade, Kakaomasse, Kakaobutter,
Vollmilchpulver, Sojalecithin, Sahne, Kokosmilch, Glukosesirup, Exotenfriichte-Pliree, Zucker, Vanille,
Invertzucker, Butter, Sorbitol, Salz

Kalamansi-Espresso (griin)
Zartbitter-Schokolade, Kakaomasse, Kakaobutter, Sojalecithin, Sahne, Kalamansi-Piiree, Espresso,
Glukosesirup, Zucker, Zitronensaure, Vanille, Butter, Sorbitol, Pektin, Salz

Ndhrwerte pro 100 Gramm

Brennwert 2.162,1 kJ / 519,4 kcal
Fett 355¢g
davon ges. Fettsauren 193¢
Kohlenhydrate 439¢g
davon Zucker 40,3 g
Eiweil 51g
Salz 0,20g

9er Box — ca.100g /4er Box — ca.45g Nettogewicht

Allergene
Schalenfriichte, Soja, Sellerie, Niisse & Erdniisse, Milch inkl. Laktose, kann Spuren von
Gluten enthalten

Lagerung
Trocken, kihl & lichtgeschitzt
Nicht im Kihlschrank

Fiir das optimale Geschmackserlebnis bei Raumtemperatur verzehren.

,2uUnsere Pralinen werden aus frischen Zutaten und in sorgfiltiger Handarbeit gefertigt. Aus diesem
Grund empfehlen wir, sie innerhalb von drei Wochen zu verzehren.”

AUSGEFUCHST

Péatisserie by Oliver Fuchs



KLOSTER
NIMBSCHEN

Schoko Bites — Dragierte Niisse

Mandeln (Zartbitter Kuvertiire-Toffee)
Zartbitter-Schokolade, Kakaomasse, Kakaobutter, Sojalecithin, Maltodextrin, Gummi-arabicum,

Zucker, Vanille, Salz

Haselnuss (Maracuja)
Weisse-Schokolade, Kakaomasse, Kakaobutter, Vollmilchpulver, Zucker, Sonnenblumenlecithin,
Fruchtpulver, Maltodextrin, Gummi-arabicum, Vanille, Salz

Haselnuss (Kirsch)
Weisse-Schokolade, Kakaomasse, Kakaobutter, Vollmilchpulver, Zucker, Sonnenblumenlecithin,
Fruchtpulver, Maltodextrin, Gummi-arabicum, Vanille, Salz

Ndhrwerte pro 100 Gramm
Brennwert 2.475 kJ / 590 kcal
Fett 45¢g
davon ges. Fettsduren 18g
Kohlenhydrate 35g
davon Zucker 28¢g
Eiweill 8¢g
Salz 0,20g

Ca. 75g Nettogewicht pro Glas

Allergene
Schalenfriichte, Soja, Sellerie, Niisse & Erdniisse, Milch inkl. Laktose, kann Spuren von
Gluten enthalten

Lagerung
Trocken, kihl & lichtgeschiitzt
Nicht im Kihlschrank

Unsere Schoko Bites haben eine Haltbarkeit von mindestens 6 Monaten.

AUSGEFUCHST

Pétisserie by Oliver Fuchs



KLOSTER
NIMBSCHEN

Klostertafel

Vollmilch-Schokolade, Zartbitter-Schokolade, Kakaomasse, Kakaobutter, Vollmilchpulver,

Magermilchpulver, Zucker, Butter, Lecithin, Vanille, Salz, Cashewkerne

Nahrwerte pro 100 Gramm
Brennwert 2.450 kJ / 585 kcal
Fett 43 g
davon ges. Fettsauren 20g
Kohlenhydrate 40 g
davon Zucker 28¢g
EiweiR 5g
Salz 0,25¢g

Ca. 90g Nettogewicht pro Tafel

Allergene
Schalenfriichte, Soja, Sellerie, Niisse & Erdniisse, Milch inkl. Laktose, kann Spuren von

Gluten enthalten

Lagerung
Trocken, kihl & lichtgeschitzt
Nicht im Kihlschrank

Fiir das optimale Geschmackserlebnis bei Raumtemperatur verzehren.
Unsere Klostertafel hat eine Haltbarkeit von mindestens 5 Monaten.

In unserer Patisserie arbeiten wir ausschlieRlich mit Kuvertiiren von Valrhona — einer der weltweit
renommiertesten Hersteller von Edelschokolade.
Fiir hdchste Qualitat, feine Aromen und echten Schokoladengenuss.

AUSGEFUCHST

Pétisserie by Oliver Fuchs



