
Die kulinarische Eröffnung 
„Kein Genuss ist vorübergehend. Der Eindruck, den er hinterlässt, ist bleibend.“  

Johann Wolfgang von Goethe 
 

 

Kleiner Wintersalat (a,i,j) 

Wildkräutersalat | knackiges Gemüse 

Zitrusvinaigrette | Walnüsse 

(vegan)           10.- 

 

 

Cheesecake (a,c,e,i) 

herzhafter Cheesecake von Ziegenfrischkäse | Oliven | Tomaten 

Waffelchip | Zitronenespuma 

(vegetarisch)          16.- 

 

 

 

Pastrami (a,b,c,i) 

vom Black Angus Rind | Gurkenrelish | Brioche 

Parmesan | Trüffelmayonnaise | Feldsalat      19.- 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Zu unserem Cheesecake empfehlen wir 
2021er Trittenheimer Apotheke 

Riesling Auslese fruchtsüss 
Weingut Loersch | Mosel 

 filigrane Säure, fruchtbetont, mineralisch mit dezenter Würze 
0,1l 9,00 

 



Unsere geschmackvollen Suppen 
„Im alten Topf macht man auch eine gute Suppe.“ (Portugal) 

 

Röstkartoffelsuppe (a,c,g,i) 

Croutons vom Kren | Kresse        8.50 

 

 

Consommé von roter Beete und Meerrettich (a,c,h,i) 

veganes rote Beete-Pastrami  | Wurzelgemüse      9.50 

          

 

 

Aus See und Meer 
„Allem kann man widerstehen, nur der Versuchung nicht.“  

Oscar Wilde 
 

 

Lachsforellenfilet (a.d.g.i) 

in Walnussöl geröstet | winterliches Gemüse | Olivenglace 

Italienisches Kartoffelpüree        32.- 

         

 

 

Garnelen Bowl (d,g,i) 

mit Miesmuschel | sautierter junger Spinat  

geflämmtes violettes Süßkartoffelstampf | Safran-Rieslingschaum    32.- 

  

Für den Garnelengenuss 
2022er Riesling „Roter Granit“ 

Weingut Martin Schwarz | Sachsen 
 Q.b.A. trocken 

fruchtig an Weinbergspfirsich erinnernd, mineralisch 
0,1l 6,60   0,2l 13,10     0,75l 46,00 

 



Fleischlos glücklich 

„Es ist besser, zu genießen und zu bereuen, als zu bereuen, dass man nicht genossen hat.”  
Boccaccio 

 

Veganes Schnitzel (a,h,i) 

vom Kräutersaitling (Pilz) | vegane Jus  

gebackene Kirschtomate | Kartoffelstroh 

(vegan)           26.- 

 

Haselnuss Gnocchi (a,h,i) 

Geschmorter Spitzkohl | Lauchcrunch 

Cranberryschaum | Kresse 

(vegan)           24.-  

 
Klosterklassiker 

„Red, was wahr ist, iss, was gar ist, trink, was klar ist.“ Martin Luther 
 

Maultaschen (a,c,g,i) 

Ente Rotkohl-Füllung | geschwenkte Edelpilze 

Orangen-Butterschaum         26.- 

 

Hähnchenbrust (a,c,g,i) 

Kakao-Chili-Schaum | Risotto vom rotem Reis und schwarzen Bohnen  

Lauchknusper           25.- 

 

Gefülltes Schnitzel (a,c,g,i) 

vom sächsischen Landschwein | Füllung von Dijonsenf, Schinken und Schalotten  

Schmorjus | Blumenkohlchutney |  geschwenkte Kartoffeldrillinge    29.- 

 



Fleischgenuss „Pur“ 

„Wer einen guten Braten macht, hat auch ein gutes Herz.“ Wilhelm Busch 
 

 

Reh-Medaillons (a,c,g,i) 

aus der Rehkeule | wilder Brokkoli | Brombeer-Glace 

gebackenes Kartoffelstampf von Steinpilz und Minikartoffeln    36.-  

 

Beef Short Ribs (c,g,I,j) 

geschmorte Querrippe vom Rind | Rauchjus | karamellisierte Schmelzzwiebeln  

Knoblauch-Kartoffelstampf | gebratener junger Grünkohl     30.- 

 

Roastbeef (c,g,i) 

gegrillt vom argentinischen Weiderind | Thymianjus | geflämmte Möhre und Tomate 

gebackenes Kartoffelgratin         33.- 

  

 

 

Kraftvoll harmonisch zum Wild 
2019er Lagrein dunkel 

Madonna delle Vittorie | Italien 
trocken 

elegante Holznoten, Anklänge von Himbeere, Brombeere und Vanille 
0,1l 7,50    0,2l 14,00    0,75l 49,00 

 



Zum Finale 
„Schokolade hat nur wenige Vitamine, deshalb muss man relativ viel davon essen.“ 

 

Wintertraum (a,c,e,f,g,h) 

Biskuit | Schokoladencrème | zweierlei Orange 

Rosmarin | Zitrone | Zimt | Chili        10.50 

 

 

 

Apfel-Kardamom Schnitte (a,c,e,g,h) 

Japonais | Vanille-Crème-Chantilly | Kardamon 

Apfel | Honigkaramell | Litschi        10.- 

 

 

 

Zartbitter Crème Brûlée (a,c,e,g,h) 

Pflaume | Apfel-Minzgel         11.- 

         

 

 

 

 

Eissorten 
Vanille | Schokolade | Zwetschgensorbet      je Kugel  2.50 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Eine verführerische Begleitung 
Spätburgunder Blanc de Noir Beerenauslese  

Weingut Frey | Pfalz 
 animierende Zitrusnoten begleitet von elegantem Spiel  

von Süße und Säure 
0,05l 5,00    0,1l 10,00    0,375l 36,00 

 



Unsere hausgemachten Pralinen 
Prämiert beim German Chocolate Award 2025 

 

Pralinen & Kaffee 
3 Pralinen mit einer Tasse Kaffee oder Espresso        9.80 

3 Pralinen mit einem doppelten Espresso oder Cappuccino    11.00 

 

Pralinen & Rum 
3 Pralinen mit 2cl Rum          14.50 

nach Empfehlung des Servicemitarbeiters 

 

Das Original 
verschiedene, saisonale Sorten          pro Praline   2.40 

 

Mitbringsel für Sie selbst oder für Ihre Liebsten 
„Das Beste am Erwachsensein ist das Recht, sich immer und überall Süßigkeiten zu kaufen.“ 

 Ryan Gosling 

 

Pralinen in einer Geschenkbox  4er Box    12.00 

9er Box    25.00 
 

Schoko-Bites  ca. 75g     5.80 

 

Klostertafel  ca. 100g     6.80 

Ein süßes Ensemble aus Zartbitter- & Dulcey-Kuvertüre aus dem Hause Valrhona mit gerösteten Cashewkernen  

 

Alle Produkte erhalten Sie an unserer Rezeption. 

 

 

 

Alle Preise verstehen sich in Euro. 


