§ KLOSTER
NIMBSCHEN

Ffﬁhlingsct'wachcn in der Klosterschénke

Klare Kalbsbouillon mit Barlauchnockerln oc;

7,00 €

Bérlauchquiche mit roten Zwiebeln und Feldsalat o
(vegetarisch)

8,50 €

Geschmorte Lammhaxe mit Speckbohnen und Rosmarinkrapfen ac

2590 €

Gesottener Kalbstafelspitz mit Meerrettichsobe und KartoftelkloPen o
2090 €

Cebratenes Kaninchenriickenfilet auf BDandnudeln
mit Brokkoli und Pfeffer-&enf-Rahm acg;;
2590 €

Barlauchknddel auf Fdepilzragout mit Bergkase und klcinem Salat wcg
(vegetarisch)

1790 €

Dreierlei von der Schokolade an Blaubeersorbet «cg

8,00 €



§ KLOSTER

| NIMBSCHEN
Suppen & Vorspeisen

Hausgemachte Soljanka mit Buttertoast, Zitrone
und Sauerrahm 25sacg; 7,00 €
Feines Wiirzleisch vom Huhn
mit Kédse iberbacken, dazu Buttertoast und Zitrone 1agi 890 €
Kleiner bunt gemischter Salat mit Hausdressing
und Crottons « 81234 8,50 €
Sauerkraut-Blutwurst-Strudel mit Senfdip
und &alatbouquet 2acij 990 €
GroBer bunter &alatteller mit panierten Camembert Streifen
Dreiselbeerrahm und Daguette ac 1790 €

War es lhnen zu reichlich, dann packen wir gern das iibriggeblicbene Essen zum Mitnehmen zusammen.

Fiir Verpackungsmaterial berechnen wir 050 € pro Box.
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§ KLOSTER

NIMBSCHEN
Aus Topf und Dfanne
Schnitzel ,Wiener Art™ mit Dommes Frites
und Zitronenecke . 1950 €
Gebratene Kalbsleber mit Kartoffelstampf
und Apfel-Zwicbel-dchmelze « 2150 €

,Schweineschnitzel au four”, mit Wirzfleisch und Kase tuberbacken,

dazu Buttererbsen, Pommes Frites, Zitrone 1ace 22,90 €

Tiroler Senfschnitzel” vom Rinderriicken
mit einer SenfSemmel-Panade, dazu Kartoffelecken,
Kféut@t’dip, (%alat acg) 25,50 €

Nimbschener Grillpfanne™ dchweinemedaillon, Kasseler,
Rindersteak, Grillwirstchen, mit peckbohnen
frischen Champignons und Kartoffelrdsti 2, 2450 €

Fisch

Gebratenes Secelachsfilet auf Dasmatireis, feinem Brokkoli
Mandel-Zitronen-Butter o 2150 €

Forelle Millerin Art” (nahezu gritenfrei), mit Dutter-Dill-Kartofteln,
Zitrone und sclbstgemachter Krauterbutter an Salat 22,00 €
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KLOSTER
NIMBSCHEN

Klassiker der Klosterschianke

Knuspriges Hahnchenschnitzel mit frischen Rahmchampignons,
und Kartoffelkroketten g

Konigsberger Klopse mit Detersilienkartoffeln, KapernsoBbe

und kleinem gemischten Salat sucgi

Gepdkelte Rinderzunge mit Buttererbsen

und Detersilienkartoffeln

Rinderroulade (250gr.) Hausfrauen Art’, Apfelrotkohl,
Kﬁf‘t@ff@lkléﬁ@ 8]

Hausgemachte Wildschweinsiilze mit Remoulade,

Gewirzgurke, Zwicbeln und Bratkartoffeln 2sc

Empfehlung des Heuses/

2190 €

1790 €

20,90 €

23,50 €

1890 €

,Scheiterhaufen”
zwei kleine dchweineschnitzel mit Spiegeled, Bratkartoffeln,

Speckbohnen und gebackenem Blumenkohl 4.

o

2390 €




" KLOSTER

NIMBSCHEN
Vegetarisch / Vegan
Késeschnitzel mit hausgemachtem Gurkensalat
und Butterspitzle o 1890 €
Gnocchipfanne mit Cocktailtomaten, Zucchiniwiirfeln,
Champignons und gebratenem Tofuwiirfel 1850 €
...... und ab 15 Uhr
Bauernfrithstiick mit Gewiirzgurke und Salatbeilage 12345¢ 13,90 €
SiiBes Finale
Lauwarmes &chokokiichlein mit Kirschragout und &ahne ac 790 €
Hausgemachte Pavlova (Baiser) gefiillt mit Vanillecreme
Himbeerragout acq 790 €



KLOSTER
NIMBSCHEN

Erholen & Erleben




" KLOSTER
NIMBSCHEN

Lebensmittel-Kennzeichnung laut LMIV
Zusatzstoffe

mit Farbstoff

mit Konservierungsstoff
mit Antioxidationsmittel

mit Geschmacksverstarker
geschwefelt

geschwarzt

gewachst

mit SURungsmittel

enthalt Phenylalaninquelle
mit Phoshpat

koffeinhaltig

chininhaltig

taurinhaltig
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glutenhaltiges Getreide
Krebstiere und Krebserzeugnisse
Eier und Eierzeugnisse

Fisch und Fischerzeugnisse
Erdnlisse und Erdnusserzeugnisse
Soja und Sojaerzeugnisse

Milch und Milcherzeugnisse
Schalenfriichte

Sellerie und Sellerieerzeugnisse
Senf und Senferzeugnisse
Sesam und Sesamerzeugnisse
Lupine

Weichtiere

Schwefeldioxid, Sulfit

Unsere Speisen kdnnen Spuren von Erdniissen und Gluten enthalten.



